WILD- UND JAGDKUNDE

Frankens Mehrregion, der Landkreis Neustadt a.d.Aisch-Bad
Windsheim, liegt mit 2/3 seiner Flache in den Naturparken Stei-
gerwald und Frankenhdhe, die sich durch groRe Waldflachen
und eine Vielfalt an Krautern und Grasern auszeichnen. Zahl-
reiche Wasserlaufe sowie viele Weiher- und Teichanlagen be-
reichern das Landschaftsbild. Dies alles zusammen ermdglicht
eine Vielfalt an Wild, das unter guten Bedingungen gesund her-
anwachsen kann.

Uberblick zu den bekanntesten Haar- und Federwildarten:

Das Reh ist in Franken als haufigste Haarwildart flachendeckend
verbreitet und macht einen Grof3teil des Wildbretangebotes aus.

Das Wildschwein bringt neben dem Rehwild das meiste Wild-
bret hervor und ist in weiten Bereichen des Landkreises behei-
matet.

Hasen leben in abwechslungsreichen Feldlandschaften. Leider
zeigt deren Bestand einen Ruckwartstrend.

In Deutschland gibt es viele verschiedene Entenarten. Bejagt
und in den Handel gebracht wird hauptsachlich die Wildente, die
besonders haufig vorkommt.

Fir jede Wildart gibt es bestimmte Jagd- und Schonzeiten. Diese
orientieren sich Uberwiegend am natirlichen Lebenszyklus der
Tiere und kénnen regional unterschiedlich sein. Wann eine Tier-
art bejagt werden darf, ist gesetzlich genau festgelegt. Frisches
Wildbret aus deutschen Revieren ist deshalb nur in der jeweili-
gen Hauptjagdsaison zu haben:

Rehwild: Mai bis Januar
Rotwild: Juni bis Januar
Damwild: Juli bis Januar

Schwarzwild (,Wildschwein®):  Januar bis Dezember
Feldhase:
Wildkaninchen:
Stockente (,Wildente®):

Oktober bis Dezember

Januar bis Dezember

September bis Januar

Stempel sammeln und gewinnen!

Besuche wahrend des Aktionszeitraums mindestens zwei der
in diesem Flyer genannten Gaststitten. Fiir jedes bestellte
Wildbretgericht erhiltst du auf Wunsch einen Stempel.

Sende den Flyer mit mindestens zwei verschiedenen Stem-
peln an den Kreistourismus des Landkreises Neustadt a.d.Aisch-
Bad Windsheim (Anschrift siehe rechts unten) zurtick.

Einsendeschluss: 31.01.2024 (Datum des Poststempels).
Pro Person ist nur eine Teilnahme maéglich. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Hauptgewinn:

WILDBRET-ERLEBNISTAG fiir 2 Personen

(Wildbretessen, Eintritt in die Franken Therme Bad Windsheim
mit Saunalandschaft und Hochsole-Bereich inklusive Salzsee)

Weitere Preise:
12x EINKEHR-GUTSCHEIN im Wert von 25 Euro

10x NEA-TALER im Wert von 10 Euro
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Franken-Therme Bad Windsheim GmbH

Erkenbrechtallee 10 » 91438 Bad Windsheim
Mehr Infos auf www.franken-therme.net

OFFNUNGSZEITEN: 09.00 - 22.00 Uhr

WILDBRET-GEWINNSPIEL MITMACHEN UND GEWINNEN

Bitte gib fir eine eventuelle Gewinnbenachrichtigung deine
Kontaktdaten an, bevorzugt deine E-Mailadresse:

Name, Vorname
E-Mail-Adresse
Stralle

PLZ, Ort

E] Ich méchte den aktuellen Flyer der Wildbretwochen
jahrlich erhalten (bitte ankreuzen).

Datenschutzrechtliche Erklarung: Verantwortlich fiir die Verarbeitung ist der Kreistourismus
des Landkreises Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim. Wir verarbeiten deine Daten um dir die
Gewinnbenachrichtigung und/oder den Flyer der Wildbretwochen zukommen zu lassen. Wei-
tere Informationen Uber die Verarbeitung deiner Daten und Rechte kannst du im Internet unter
www.kreis-nea.de/datenschutz abrufen.

Datum, Unterschrift

Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim

Kreistourismus

Bitte in ein Fenster-Kuvert stecken oder Adresse
per Hand auf ein Kuvert ohne Fenster schreiben,

ausreichend frankieren und versenden.
Landkreis

Hauptstralie 1

91443 Scheinfeld

WEITERE INFORMATIONEN

Landkreis Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim
Kreistourismus

Hauptstralde 1 - 91443 Scheinfeld

Telefon 09161 92-6150
tourismus@kreis-nea.de
www.wildbretwochen.de
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Druckerzeugnis
www.natureOffice.com/DE-040-MN4DM74

klimaneutral

durch CO2-Ausgleich

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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Wildbretspeisen
in kreativen Zubereitungsarten

Titelbild: Hirschmedaillons © Adobe Stock_61077838




WILDBRET-RESTAURANTS
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Frankens Mehrregion, der Landkreis Neustadt a.d.Aisch-Bad
Windsheim ist mit folgenden Bahnlinien vom Verkehrsverbund
GroRraum Nurnberg (VGN) erreichbar:

Nurnberg - Furth - Neustadt a.d.Aisch - Markt Bibart,

Firth - Markt Erlbach und Ansbach - Uffenheim

Fahrplane sind unter www.vgn.de zu finden.

Das NEA Mobil bringt dich auch zu den mit dem OPNV-Ange-
bot schwer erreichbaren Gasthausern.

Die Buchung erfolgt tGiber die NEA
Mobil App oder per Telefon unter
der Rufnummer 09161 6229966.
Weitere Informationen unter:
www.neamobil.de

FRANKENS
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Frankens Mehrregion ist mit dem Auto von Furth, Nurnberg,
Erlangen, Ansbach, Kitzingen und Wirzburg in ca. 30 Minuten
erreichbar.

‘ LANDGASTHOF ZUM SCHWARZEN ADLER

“ GASTHOF ZUM STERN

‘ GASTHAUS MUNICH-FICHTEL

SCHWARZER ADLER

OBERSCHEINFELD - Roman Fichtel

Marktplatz 6 - 91483 Oberscheinfeld

Tel. 09167 204 - kontakt@schwarzer-adler-oberscheinfeld.de
www.schwarzer-adler-oberscheinfeld.de

Ruhetage: Montag, Donnerstag

Vorspeise Wildentenbrust mit Waldpilz-Reisnudel-Risotto

Hauptgang Hirschriicken mit Knoblauch-Brennnesselbutter Rosen-
kohl Kartoffeltaler - Wildgulasch Semmelknodel Blaukraut - Wild-
schweinschnitzel in Schwarzbrotpanade Wildpreiselbeeren Niisslisalat

Unser Wild stammt aus heimischen Revieren.

I“l
ULSENHEIM - Familie Meyer

Ulsenheim 97 - 91478 Markt Nordheim

Tel. 09842 8206 - info@frankenurlaub.de - www.frankenurlaub.de
Ruhetage: Montag bis Mittwoch

Rehbraten von der Keule mit Koriander-Birne dazu Knédeln und
Blaukraut - Rehkl6Rchen in Waldpilzrahmsauce dazu Semmelkno-
delauflauf und Herbstsalat - Rehriicken rosa gebraten, Rehjus, auf
Wok-Gemiise und Kartoffelkrapfen

weitere Gerichte laut Website bzw. Speisekarte

Unser Wild stammt aus den Revieren Ulsenheim und der Umgebung.
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LINDEN - Familie Knorr

Hauptstr. 60 - 91459 Linden/Markt Erlbach
Tel. 09106 891 - info@gasthof-zumstern.de -
www.gasthof-zumstern.de

Ruhetage: Sonntagabend bis Mittwoch

Vorspeise Steinpilzrahmsiippchen mit Rehkraftbriihe verfeinert
Hauptgang Zweierlei vom Reh- und Wildschweinriicken an Waldpil-
zen mit Kroketten - Rehbraten mit KloB - Rehschaufele mit KioR-
Wildschweinbraten mit KloB - Rehragout mit Waldpilzen und Spatz-
le - Hasenkeule in Burgundersauce mit KloB - Wildhasenriicken mit
Waldpilzen und Kroketten

Dessert Hausgemachtes Haselnussparfait mit Zwetschgenkompott

Zu allen Gerichten darfst du dich an der reichhaltigen Salatbar
bedienen.

Unser Wild stammt aus den Revieren Linden und Ipsheim.

»WILDES BUFFET*
am 11., 18. und 25. November 2023 (Samstagabend)
Um Reservierung wird gebeten.

“ LANDGASTHOF GOLDENER STERN

“ GASTHOF BRENNEREISTUBEN

‘ LANDHOTEL RANGAU GASTHOF & BRENNEREI
LINDEN - Familie Fischer
HauptstraRe 30 - 91459 Linden/Markt Erlbach
Tel. 09106 318 - kontakt@landhotel-rangau.de
www.landhotel-rangau.de
Ruhetage: Donnerstag, abends an Sonn- und Feiertagen

Wildrahmgulasch - Rehrollbraten - Wildschweinsteak - Wildpastete -
Wildkraftsuppe mit Mangoldrélichen

Unser Wild stammt aus den Revieren Linden und Ipsheim.
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TRAUTSKIRCHEN - Familie Kronert

HauptstraBe 2 - 90619 Trautskirchen

Tel. 09107 255 - kroenert@landgasthof-goldener-stern.de
www.landgasthof-goldener-stern.de

Ruhetag: Donnerstag, Freitag ab 17:00 Uhr gedffnet

Rehbraten - Rehriicken - Wildschweinbraten - Medaillons vom Wild-
schweinriicken - Hasenkeule - Hasenriickenfilet

Unser Wild stammt aus dem Revier Trautskirchen.

WILHELMSDOREF - Familie Guinthner
BergstralRe 21 - 91489 Wilhelmsdorf

Tel. 09104 2141 - info@brennereistuben.de -
www.brennereistuben.de

Ruhetag: Montag

Vorspeise Frankische Wildsuppe - Hausgemachte Wildpastete mit
Krautern und WeiBbrot - Marinierter Feldsalat mit gerauchertem Reh-
schinken

Hauptgang Wildschweinbraten mit KloB, Williamsbirne, Wildpreisel-
beeren und Blaukraut - Port. Rehriicken am Stiick gebraten mit Kartof-
feltalern und gemischten Salat - gefiilite Wildente mit KloB, gebratenen
Apfelscheiben und Blaukraut - geschmorte Rehkeule mit KioR, Blau-
kraut, Williamsbirne und Wildpreiselbeeren - Rehroulade mit KloR und
gemischten Salat - Wildburger mit Pommes

Unser Wild stammt aus den Revieren Wilhelmsdorf, Brunn, Emskirchen,
Gunzendorf, Neidhardswinden — Siedelbach, Eckenberg, Hohholz, Diirrn-
buch, Brauersdorf und Oberreichenbach.

‘ ZELLER'S STEINACHSTUBE

MUNCHSTEINACH - Claudia Zeller
BadstralRe 10 - 91481 Munchsteinach

Tel. 09166 9963453 - info@steinachstube.de -
www.steinachstube.de

Ruhetage: Montag, Dienstag

Saltimbocca vom Reh mit Mohnschupfnudeln und Rahmwirsing -
Wildschweinmedaillons in Preiselbeersauce mit Speckrosenkohl
und Kartoffelkrapfen - Rehkraftbriihe mit Pistazienstrudel - Reh-
und/oder Wildschweinbraten (an Sonn- und Feiertagen)

Unser Wild stammt aus den Revieren Ullstadt und Hombeer.

“ BRAUEREI-GASTHOF PRECHTEL
UEHLFELD - Familie Prechtel
HauptstraRe 24 - 91486 Uehlfeld
Tel. 09163 228 - info@brauerei-prechtel.de -
www.brauerei-prechtel.de
Ruhetage: Montag, Dienstag

Rehbraten in Johannisbeersauce, Blaukraut, KloB - Wildschweinbra-
ten in Wacholdersauce, Feldsalat, KloR - Wildragout mit Bandnudeln,
Salate der Saison

sonntags weitere Gerichte wie Hirschbraten, Wildlendchen etc.

Unser Wild stammt aus heimischen Revieren.

“ LANDGASTHOF ZUM BRANDENBURGER ADLER

DACHSBACH - Familie Hieronymus

Bamberger StralRe 1 - 91462 Dachsbach

Tel. 09163 292 - gasthof-hieronymus@t-online.de -
www.gasthof-hieronymus.de

Ruhetage: Dienstag bis Donnerstag

Vorspeise Klare Wildsuppe mit Pfannkuchenstreifen

Hauptgang Rehschéaufele - Geschmorter Rehbraten in Rahmsauce
mit Blaukraut und KloB - Wildschweingulasch mit Waldpilzen und
Semmelknodel

Unser Wild stammt aus heimischen Revieren.

“ LANDGASTHOF ZUR HAMMERSCHMIEDE &\ j2=y

BIRNBAUM - Daniela Schiwon

Birnbaum 56 - 91466 Gerhardshofen

Tel. 09163 99940 - info@landgasthof-hammerschmiede.de
www.landgasthof-hammerschmiede.de

Ruhetage: Montag, Dienstag, Sonntag nur Mittagstisch
Urlaub: 01.-05.11.2023

Rehbraten mit Rotweinbirne - Rehschaufele mit SemmelkloB - Wild-
topf nach Jagerart in Wacholderrahmsauce - Wildschweinbraten
mit Preiselbeerbirne - Wildhasenbraten ,,Braun®“ gemacht - gefiillte
Wildente nach GroBmutters Rezeptbuch

Unser Wild stammt aus den Revieren Birnbaum, Gerhardshofen und
Diebach.

“ LANDHOTEL UND RESTAURANT

STOCKACHER MUHLE

STOCKACH - Jiirgen Kresser

Stockach 3 - 91413 Neustadt a.d.Aisch

Tel. 09161 307770 - hotel@stoeckacher-muehle.de
www.stoeckacher-muehle.de

Ruhetage: Montag, Dienstag

Rehragout aus heimischen Wéldern mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl
und Butterspatzle - Rehbraten in feiner Wacholder-Rotwein-Jus mit
Apfelrotkohl und hausgemachten Semmelknddeln - Rosa gebrate-
ner Rehriicken an feiner Wild-Rahm-Sauce mit Kartoffelkroketten
und gebratenen Pilzen - Wild-Burger - Rehschéufele etc.

Unser Wild stammt aus heimischen Revieren.

u LANDGASTHOF IM EHEGRUND
Sugenheim - Familie Stiegler
Hauptstrale 30 - 91484 Sugenheim
Tel. 09165 360 - info@landgasthof-ehegrund.de
www.landgasthof-ehegrund.de
Ruhetage: Montag, Dienstag ab 17:00 Uhr gedffnet

Rehbraten - Rehschéaufele - Wildschweinbraten - Steigerwalder Wild-
ragout - Hasenkeule siiR-sauer
weitere Gerichte laut Speisekarte

Das Wild stammt aus den Revieren Sugenheim, Ezelheim und Markt
Bibart.

Reserviere am besten vorab immer einen Tisch.

=== Gastezimmer vorhanden

(5, rollstuhlgerecht

Alle Angaben ohne Gewahr.

Rezepte zum Schlemmen Zuhause auf

www.wildbretwochen.de

DER BESONDERE SHOPPING-TIPP
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EWCE AT WLl
Wildfleisch regional & nachhaltig

www.bock-auf-wild.de
Tel. 01763 1522252

Partner des NEA-Taler

Produkte: Wildbret kiichenfertig, Wilde Geschenkkorbe,
Wilder Aufstrich z.B. Paprikalyoner im Glas, Wilde

Fertiggeriche z.B. Chili con Carne im Glas,
etc. Lieferung méglich.




